
SAVEURS AMANDES ET SAFRAN

Plonger dans l’univers fascinant du safran
cultivé au “Safran des Templiers” lors
d’une visite guidée .
Du travail tout au long de l’année pour
récolter et transformer les précieux
stigmates. Retrouvez la diversification de
produits d’exception pour étonner vos
papilles. Le producteur vous fera déguster
différents produits safranés, comme les
Tuiles et les sablés.
Le petit + : En Octobre , vous participerez à
la récolte de cette précieuse épice le temps
d’une matinée.

Découvrez lors d’une visite guidée, un
verger des producteurs des Amandes de
Pithiviers et écoutez l’histoire un peu folle
de ses agriculteurs qui relancent cette
production disparue et se donnent le pari
ambitieux de permettre la réalisation d’un
pithiviers fondant 100% local ! 
En fin de visite, vous pourrez déguster
l’authentique pithiviers fondant, à base
d’amandes et glacé sur le dessus.

Ce tarif comprend

Les entrées des sites
Les visites guidées
Les dégustations 
Le déjeuner avec boissons
1 gratuité chauffeur
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15h00 : 

Visite d’une safranière

10h00 : 

Safran des Templiers - Égry

Amanderaie - Ramoulu

Groupe de 20 à 40 personnes 

Parcours de 25 km

Validité : avril à octobre

Visite d’une amanderaie
12h30 : Déjeuner dans un
restaurant traditionnel

à partir de 

64,50€
/pers
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